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Vitigno
Schiava

Vigneto
Pergola - Lago di Caldaro (calcare)

Vinificazione
Vendemmia manuale 
La fermentazione avviene in serbatoi di acciaio
inox. Affinamento in botti di legno per 6 mesi.
Ulteriori 6 mesi di affinamento in bottiglia.

Il vino
Ciliegia, lampone e fragole di bosco

Resa per ettaro           65 hl
Contenuto alcolico     13,50 Vol. %
Aciditá totale               4,70 g/L
Zuccheri residui          0,3 g/Lt 


